
 

 
À L’OCCASION DE LA SEMAINE DES RESTO GOLDEN MONTRÉAL 

TABLE D’HÔTE DU MIDI 
 

TO CELEBRATE THE RESTO GOLDEN MONTREAL’S WEEK 
LUNCHEON TABLE D’HÔTE 

 
 
 

— POUR DÉBUTER — 
BEGINNINGS 

 
Parfait de foies de volaille, oignons marinés, croûtons et gel de betteraves et bleuets 

Chicken liver ‘’parfait’’, marinated onions, croutons with beet and blueberry jelly 
 

Ou/or 
 

Beignets de moules, aïoli aux citrons brûlés, poireaux braisés  
Mussel ‘’beignets’’ with burnt-lemon aioli and braised leeks 

 
 
 
 

— POUR CONTINUER — 
MAIN COURSES 

 

Arrivage du jour 
Fish of the day 

 
Ou/or 

 

Boudin maison saisi au beurre de pommes, pommes dauphines au romarin 
Homemade blood pudding seared in apple butter, Dauphine potatoes with rosemary 

 
 
 
 

Café filtre, thé ou infusion 
Coffee, tea or herbal tea 

 

35$ par personne, taxes et service en sus 

35$ per person, plus taxes and service 

 


